COMUNE DI SANTA SOFIA E COMUNE DI GALEATA PROVINCIA DI FORLI'-CESENA

OGGETTO:

VERIFICA DI ASSOGGETTABILITA A VIA (SCREENING)
Legge Regionale 20 aprile 2018, n. 4 e s.m.i.

ISTALLAZIONE DI NUOVA LINEA DI LAVORAZIONE PANATI/ARROSTI
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