COMUNE DI CESENA

(Provincia di Forli - Cesena)

AUTORIZZAZIONE INTEGRATA AMBIENTALE
STABILIMENTO INDUSTRIALE

"LA CESENATE CONSERVE ALIMENTARI S.p.A."

Via Cervese, n. 364
47521 Cesena (FC)

PLANIMETRIA RETE ACQUE REFLUE NERE
CAMPAGNA POMODORO/ FRUTTA

Committente: Il tecnico:
"LA CESENATE CONSERVE Dott. Ing. Lucio Lelli
ALIMENTARI S.P.A."
Il collaboratore:
Via Cervese, n. 364 Scala: Data: Allegato
47521 Cesena (FC) 1:250 GENNAIO 2018 3B.2.B_1
REVISIONE N. 01 FEBBRAIO 2018
STUDIO TECNICO REVISIONE N. 02 | GIUGNO 2018
ING. LUCIO LELLI REVISIONE N. 03 | OTTOBRE 2018
Via A. Boito, n°305 CESENA REVISIONE N. 04 | DICEMBRE 2018
Tel-Fax 0547/22628
P ta IVA 02019880406 REVISIONE N. 05 | DICEMBRE 2020
mail: ing.luciolelli@gmail.com REVISIONE N. 06 APRILE 2021
REVISIONE N. 07 | FEBBRAIO 2023
REVISIONE N. 08 | MARZO 2023
REVISIONE N. 09 NOVEMBRE 2023

REVISIONE N. 10

DICEMBRE 2023

LEGENDA:

\

/| | SUPERFICIE PERMEABILE mq. 5.212

SUPERFICIE COPERTA IMPERMEABILE mq. 28.615

SUPERFICIE SCOPERTA IMPERMEABILE mq. 17.892

AREA CON ACQUE METEORICHE CONTAMINATE - SCARICO S8

N

AREA CON ACQUE METEORICHE CONTAMINATE - SCARICO $1

CONDOTTE ACQUE NERE REFLUE INDUSTRIALI - SCARICO S$1

NUOVE CONDOTTE ACQUE NERE REFLUE INDUSTRIALI - SCARICO S1

CONDOTTE ACQUE NERE REFLUE INDUSTRIALI - SCARICO S8

=== CONDOTTE ACQUE NERE REFLUE CIVILI - SCARICHI S5, S6, S7

GRIGLIA RACCOLTA ACQUA LAVORAZIONE

POZZETTO ISPEZIONE ACQUE REFLUE INDUSTRIALI

POZZETTO CAMPIONATORE

CADITOIE

POZZETTO ACQUE REFLUE DOMESTICHE

POZZETTO DI REFFREDDAMENTO ACQUA

w| > d 1| X|L

PUNTI DI SCARICO

EDIFICI DI ALTRA PROPRIETA'

AREA 1: L'area di ubicazione del vaglio separatore Hydrascreen
esistente, dotata di cordolo di separazione;
AREA 2: L'area di ubicazione degli scarrabili coperti vetro, RSA,

organico, ammendanti dotata di cordolo di separazione;

AREA 3: L'area di ubicazione del sottoprodotto derivante dalla

produzione di bevande/latti vegetalie esottoprodotto verdure legumi;

AREA 4: L'area di ubicazione degli scarrabili bucce frutta, scarti di

scarti di frutta e noccioli posti su piazzola dotata di cordolo di separazione;
AREA 5: L'area di ubicazione degli scarrabili scarti pomodoro e
sottoprodotto posti su piazzola dotata di cordolo di separazione;

AREA 6: L'area di ricezione del pomodoro (da luglio a settembre)

dove sono presenti semi-rimorchi;
AREA 7: L'area di stoccaggio della frutta in ingresso ( luglio a novembre),

ove sono presenti i bins di frutta non a perfetta tenuta.
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S 7 AUTORIZZAZIONE ALLO SCARICO
AD USO CIVILE N°417 DEL 07/08/2003

POZZETTO CON SIFONE FIRENZE

POZZETTO PRELIEVI HERA
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ENTRATA di servizio

dello stabilimento
"LA CESENATE S.P.A."

Via Cervese

PARTICOLARE SCARICO S7 SCALA 1:100
ALLA FOGNA NERA STRADALE DI VIA R. SPINELLI

PORTATA MAX 8 I/s
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